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#TasteLuomu

Luomu on vastaus asiakkaiden toiveisiin

”Lapin koulutuskeskus REDU on Lapin suurin ammatillisen koulutuksen tarjoaja. Vastuullisuus on yksi
meiddn toiminnan arvoista. Ravintolapalvelut haluavat tehdd luomua tutuksi nimenomaan nuorisolle.
Olemme vastanneet myds asiakkaiden toiveisiin luomutuotteiden kéytélld. ” -sanoo Arja Saarela-Sorri,
REDUn ravintolapaallikko.

REDUIlla on merkittava rooli Lapin elinvoiman ja kestavan kehityksen edistamisessa. Vaikka [ahiluomua on
vaikea saada pohjoisen sijainnin vuoksi, luomun kadyttoa lisataan saatavuuden mukaan. Luomu on tarkea
osa vastuullista toimintaa, kannustaa kestavaan kehitykseen ja siitda on imagohyotya.

REDUn Rovaniemen alueen ravintolapalvelut kuuluvat Luomua ravintola -hakupalveluun ja niilla on yksi
Luomua-tahti. Tama tarkoittaa, etta ravintolapalvelut ovat luomuohjelman tasolla kolme. Kaytossa on
kahdeksan erilaista luomutuotetta, joista vahintdan nelja on kaytossa paivittdin. REDUn ravintolat
osallistuivat Luomupuuron syonnin maailmanennatyksen tekemiseen 6.9.2017 Suomi 100 -juhlavuoden
kunniaksi.

“Luomuohjelmalla on térked rooli meiddn kestévén kehityksen strategian ja vision toteuttamisessa.
Ohjelma sitouttaa oppilaitoksen ruokapalvelut kéyttéimddn luomutuotteita ja lisddmddn kéyttdd asteittain.
Ohjelman toimintojen avulla tyéntekijéit voivat etsié tietoa luomusta, luomun kdytdstd ja viestinndsté
ravintolassa sekd luomutuotteiden saatavuudesta.” -kertoo Saarela-Sorri.

Luomua ja ldhiruokaa samanaikaisesti ja samanarvoisesti

REDUssa osataan hyodyntaa samanaikaisesti lahiruoka ja luomu, jotka tdydentavat toisiaan.
Luomutuotteiden kayttéonottaminen ja luomuohjelma ovat tuoneet henkilokunnalle uutta osaamista
vastuullisesta toiminnasta, jota voi luontevasti jakaa opiskelijoille ruokailun yhteydessa. Vaikka lahiluomua
ei ole saatavilla, REDUssa kaytetaan paikallisia vihannes- leipatuotteita. Ndin tuetaan alueellista yrittajyytta
ja tyollisyytta. Lahiruoan kaytto ei sulje pois luomun kayttamista tai painvastoin.

REDUssa jatteiden lajittelu seka veden kulutuksen ja
ruokahavikin seuraaminen ovat olleet jo pitkdan normaalia
toimintaa. Ruokahavikin vahentamiseksi on aloitettu myds
ylijddmaruoan myyminen lounasajan jalkeen.
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Lapin koulutuskeskus REDU

Lapin koulutuskeskus REDU on Lapin suurin ammatillisen koulutuksen tarjoaja, jonka toiminta-alueena on
koko Lappi. REDU kuuluu Rovaniemen koulutuskuntayhtymaan yhdessa Santasport Lapin Urheiluopisto —
tulosalueen seka Santasport Finland Oy:n ja REDUn sisdisten palvelujen kanssa. REDUn ravintolapalvelut
tuottavat opiskelijaravintolapalveluita Rovaniemelld, Kittilassa ja Sodankyldassa REDUn opiskelijoille,
Ounasvaaran lukiolle, Lapin ammattikorkeakoululle seka Rovaniemen Steinerkoululle ja paivakodeille.
Lisaksi palveluihin kuuluvat Santasport Lapin urheiluopiston ja Santasport Finland Oy:n ravintolapalvelut.

#TasteLuomu
Luomua ravintola -hakupalvelussa on mukana jo lahes 2500 ravintolaa. #TasteLuomu -sarja esittelee
Luomua ravintoloiden toimintaa; miten luomu nakyy ruokalistoilla ja kuinka siita viestitaan asiakkaille.

Luomua ravintola -hakupalvelu

Luomua ravintola -hakupalvelu on Portaat luomuun -ohjelman toiminto, jonka avulla |6ytaa napparasti
luomua tarjoavan ravintolan tai ruokapalvelun. Hakupalvelusta I6ytyy jo lahes 2500 ravintolaa. Portaat
luomuun -ohjelma puolestaan on vapaaehtoinen ohjelma kaikenkokoisille yksityisille ja julkisille
ammattikeittidille. Ohjelman tarkoituksena on auttaa lisdamaan luomutuotteiden kaytt6a osana kestavan
kehityksen mukaista toimintaa. Ohjelmaa yllapitda Savon koulutuskuntayhtyma.

Lisatietoja:

Lapin koulutuskeskus REDU, Arja Saarela-Sorri, ravintolapaallikkd, puh. 020 798 4084
arja.saarela-sorri(at)redu.fi

Luomua ravintola, Anu Arolaakso, projektipaallikko, p. 044 785 4048, anu.arolaakso(at)sakky.fi
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